Somwmerkarte

Rinderkraftbrithe mit hausgemachten Markklibchen € F20
qriune Sauce mit Freilano- Elern und Salzkartoffeln e 13,80
Hawndkiise mit Mustlke, Butter uno Brot € F,20

Gebackener Camenbert mit Preiselbeeren, Toast und Butter € 9,90
2 Hausmacher Bratwitrste mit Sauerkraut, Brot und Senf € 12,80
Schweizer wurstsalat mit Kise, Zwiebeln, Brot und Butter € 15,20
Gebackener Schafskise auf Salatgarnitur mit Baguette € 1#80
Hacksteak mit Réstzwiebeln und Brot € 1040

Hausmacher Bauernsitlze mit Essig, Ol und Bratkartoffeln € 15,20

Salntteller
Salate der Saison, mit Schinken, Kiise, BL und weibbrot € 15,80
Blattsalate wit gebratenen Garmelen und Baguette € 20,80

Blattsalate mit gebratenen Putenbruststreifen und Baguette €  1#£50

Riucherlachs auf Salatgarnitur mit Sahnewmeerrettich, € 19,20
dazu Ofenkartoffel und Kriuterquark

Tagliatelle mit gebratenen qarnelen, Cocktatltomaten
Und einen Beilagensalat € 19,80

Bauernfrihstiick, 3 Rithreier mit gekochtem Schinken,
dazu Bratkartoffeln und einen Beilagensalat € 16,80



Kotelett paniert oder Natur gebraten

Erlenbacher Schweineschnitzel” pantert mit Sobe
Schwetneschnitzel ,Wiener Art” mit Zitrone
Schwelneschnitzel mit Grivner Sauce und Bratkartoffelin

Schweineschnitzel paniert wahlwelse mit
Z wiebel,-Paprika,-)iger-oder Rahmsauce

Cordon Blew gefillt mit Schinken und Kiise
Putenschinitzel pawiert oder natur malt Zitrone
Kalbsschnitzel ?awiert mit Preiselbeeren uno Zitrone

Rumpsteak ,nach Art des Hauses mit Ristzwiebeln
oder Kriuterbutter

Rumpsteak mit frischem Meerrettich
Rumpsteak mit frischem Knoblauch
Zwiebelflelsch

Rinderfilet mit Kriiuterbutter oder Ristzwiebeln

Zanderfilet tn Butter gebraten mit Zitrone
Salzkartoffeln oder Reis und einen Beilagensalat

Zu allen Fletschgerichten rvetchen wir

Povarnes Frites, Sﬁi’ﬁlemtoffet}sommes (+z1€)

€ 17,60
€ 17,80
e 1#80

€ 21,80

e 18,20
€ 21,60
€ 1#80

€ 25,40

€ 29,50
e 20,50
e 20,50
€ 25,20

€ 35,80

€ 21,80

Kroketten oder Bratkartoffeln und einen Beilagensalat



vegetarisch/vegan

Tagliatelle mit Grillgemiise und elnen Beilngensalat € 15,80
veganes Schnitzel mit Pomimes und einen Beilagensalat € 16,80

Bauernfrihstitck: Bratkartoffeln mit Tomaten und €,
dazu einen Bellagensalat € 15,80

Flr wnsere Rleinen Gliste

Kleines schnitzel mit Pomimes € 9,80
Nudeln mit Tomatensauce € 6,20
Spiitzle wmit Rahmsobe e 680
wiener Witrstehen mit Pomnes € 8ge0
Pessert
Elskaffee € 520
Gemlschtes Els mit Sahne € 6,40
vanilleeis wmit kalten oder hetben Himbeeren € #50
Schokotdrtchen mit flitssigem Kern und vanlillesauce € 6,90
€ 6,40

Cup Danmark



